
臺 北 市 私 立 喬 治 高 級 工 商 職 業 學 校 
飲料實務－融入環境教育單元設計 

教 學 者 陳昱彤 教學日期 111年 11 月 9日 

教具準備 實作教學 科    目 飲料實務 

教學方式 講述法、實作教學、情境教學 教學班級 二智溫勤 

單元名稱 
1.夏季減脂飲品－蜂蜜檸檬愛玉 

2.健身人士必備－酪梨牛奶 
學生人數 19人 

教學目標 

1.提昇飲料調製相關專業技術  

2.落實飲料管理之理論與實務經驗  

3.精進飲料管理學習，加強飲料技術教

育。  

教學時間 135分鐘 

議題融入 環保教育 

 

教      學      活      動 時間 活動型態 備註 

壹、 準備活動 

一、設計相關教案 

二、準備食材(各項飲調食材)。 

    三、教學情境佈置 

貳、 發展活動 

一、引起動機 

          1.使學生熟悉飲料調製的各項調製法與原理            

          2.教學的內容包含衛生、個人服儀規範、 

          工作道德及安全瞭解與運用各項飲品的 

          調製方法與技巧 

    二、情境教學 

     (一) 培養餐飲實務管理能力，並提升飲料調

製技術及管理專業技能。 

       1. 說明學習目標及學習重點。 

       2. 飲料調製知識以及環境教育。 

    三、對自我表現作反思並分享   

參、 綜合活動 

一、課程總結/學習單填寫 

二、預告下次授課內容 

    三、善後工作 
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